intégration des documents de tracabilité pour la séance suivants@ lister les différentes parties d'un TP type [€]

~ TPstypes [€]

" Elaborationde TPs types par domaine:

référentiels des produits a utiliser

Documents de tragabilité / HACCP (= |~ Documents

@ Mise a plat des méthodes/techniques a utiliser

@ Mise a platdes TP types

@ Mise a plat des documentations nécessaires aux TP

- Retour sur expérience

rappel quantités alim [5

@ Planification des commandes produits sur l'année

@ Organisation et partage des taches de gestion matériel/produits/locaux

*treeernn.... 3pplication obligatoire en cours/TP

Bonnes pratiques en hygiéne, alimentation et propreté

- Travauxar er

F Objectifs des TP Alim

Alimentation - lister les produits et volumes nécessaires

onstruire des TP types utilisant les documents HACCP [

|

d

les produits et consommables nécessaires @

Etat des enseignements BTSE }

Objectifs des TP entretien des locaux / linge

Documentation -

milieu familial = professionnel

Entretien des locaux / linge

lister les produits et volumes nécessaires [l

@ construire les TP types d'entretien des locaux/ linge voir bouquin MHL (p 26 a 29)

l [3 commander les produits et consommables nécessaires

[3 Protocoles / recettes /PND (=
Documents de suivi utilisation des produits @

Tragabilité /HACCP (=

Qualité ~

Documents indispensables au déroulementdes TPs

Vi

Sécurité —‘ Gmaintenance matériel

‘ @ rangements

FDS
Documents ressources pour les TPs r’i

L @ notices techniques

@ Inventaire / Gestion de stocks

[3 commandes produits

Documents indispensables avant et aprés les TPs

Plannings TPs tournants

Progressions classes




